
２０２３年１１月３０日 

学童塾なんきん 

魚をさばいて握って寿司作り 
 

目  的： 春の海釣りの事前学習 

場  所： 学童塾なんきん 

日  程： 令和 5 年 12 月 16 日（土） 

参 加 費： 1 日の場合 大人 7,150 円 子ども 5,850 円 

    ： 半日の場合 大人 4,950 円 子ども 4,050 円 

親子、ご兄弟、お友達との参加で 10％引き 

上記料金で当日１７時まで保育可 

体験内容： 調理器具の準備、清掃、魚の買い出し（角上市場／小学

５年生以上）うろこ取り、内蔵処理、酢飯作り、お寿司を握る、バー

ナーで炙る、調理（魚の煮付け、あら汁） ※当日の角上市場にある

お魚で調理内容の変更をする場合があります。 

持 ち 物： 洋服（匂いが付いても良い服、汚れても良い服）、タオル

（お魚体験手洗い用）、心配な方はプラスのお昼、飲み物 

 

申込み方法：電話 090－3067－9587（当日の緊急連絡先になります） 

mail：nankin.info@gmail.com 


